Les entirées

Terrine dejoarret de porcaw foie gras de
conawrdy, brioche toastée et son confit
doignow. 23 €

Bruschetto de Sauumon facon grovlay,

guacamole aw jus de yugu, fraichewr de
tomates et sesame noiv. 18 €

Salade Caesow faconw dromonty : laitue
romaine; filet de poulet croustilant, oeuf
mollet, cobeaur de parmesoawv et sov saurce

maisovw 16 €

Soupe dw jour 14€
Les planches

(non-stop de 12h v 22h)

Planche des Hauty Forty 25 €

Jambowtruffe, viande sécheé des alpes, sancisson affiné aux noix,
Jjombow de savoie fiuné 7 mois; pavé auur poivres.

Planche des Alpages 23 €

Abondance; reblochon, tonume; gruyeére suisse;, bournette.
Planche mirtes des Dromonts 23 €

Saumcisson affing, o noix jambor de savoie fume 7 mois, pave o
poivres tomme de yenne; reblochow et beaufort.

Asstette de Sauwmon Fumé 18 €

Les spécialités

Fondue des alpages siisse; 32€

Plateaw de chawcuteriey et Pommes ew robe des chaunpy

Fondue royale aun truffes 37 €
Plateaw de chawcuteries et Pommes exv robe des chaumps.

Boite chaude Moelleuxr duw Revard, 25 €
Plateaw de charcuteries et Powumnes er robe des champs.

Les platy
Filets de perches meuniére 24 €
Burger de beeuf Sawoyard, 24 €

Steack haché de baeuf Sawvoie 150 g vbf, tomme de yerne, pickels maisov
et painv surprise

Rowioles IGP dw dauphine o lov créeme des

morilles: 23€
Cocotte de Pormonier 22 €
Les desserty

Baba aw rivun by Drow 16 €
Mendiant giandujo chocolat 11€
Brioche perdite; 12€

Flace aw miel de montagne, chantilly

Towte myrtille 12 €

Tous Nos Prix sont Taxes et Services Inclus  Toutes nos viandes sont d’origine Européenne



